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BESKRIVELSE

Chateau Le Coteau er en af de sidste familieejede garde i AOC Margaux. Da Eric Léglise (vinmager og anerkendt snolog) kebte
ejendommen i 1993, iveerksatte han flere eendringer, og vin blev séledes den eneste afgrede. | 2001 opferte han nye geeringskar til
vinproduktionen. Mélet var, og er stadig, at modernisere vinificationsudstyret for at frembringe de bedst mulige vine.

AOC (Appellation d'Origine Contrélée)er er et fransk kontrolsystem indfart i 1935. AOC er en garanti for navn og oprindelse, men
betegnelsen betyder endvidere, at vinen er fremstillet efter lokale og fastdefinerede regler. Reglerne tilsiger brug af hvilke
druesorter, der ma anvendes, deres pleje, hostens stgrrelse og minimumindhold af alkohol.

Chateau Le Cotea, Margaux udger 12 hektar, og er beliggende pa de smukke grusholdige omrader i Margaux, som giver druer af stor
modenhed og en vin af hgj kvalitet. Alle druer handplukkes, og her sker farste selektion af druerne, sd kun de bedste indgar i
denne vin. Vinproduktionen er sd vidt muligt beeredygtig. Vinificeringen er fragmenteret og termorequleret, far vinen lagres i 12-
16 maneder pa nye franske egetreesfade (barrique). Chateau Le Coteaus druesorter er 65% Cabernet Sauvignon, 25% Merlot, 8%
Cabernet Franc 0g 2% Petit Verdot.

Chateau Le Cotea, Margaux har en klar rubinrad farve. | duften anes ribs, kirsebeer, saftige urter, forarsblomster og cedertree.
Smagen afspejler en Cabernet Sauvignon-domineret blanding med en god portion Merlot. Klassisk Margaux kompleksitet og
elegance definerer denne udsggte vin. Smagen er mellemfyldig, og er peent afbalanceret med integreret syre og en fantastisk
finish. En vin som ogsa har op til 10 ars lagringspotentiale.

Chateau Le Cotea, Margaux er seerligt velegnet til kraftige kadretter.

Serveringstemperatur: 16 - 18 °C

8-12 ar, Drikkeklar

Land Region Distrikt ﬁrgang
Frankrig Bordeaux MARGAUX 2018
Alc % Lukning Storrelse Antal pr. kolli
0.0 Karkprop 17 6
Druetype Anvendelse Drueandel Lagring
Cabernet Franc, Cabernet Sauvignon, Braiseret retter, Grill retter, Oksekad Cabernet Franc 8%, Cabernet 16 maneders fadlagring
Merlot, Petit Verdot Sauvignon 65%, Merlot 25%, Petit
Skala rodvin Verdot 2% Tilfoj il kurv antal (B2B)
Potentiale Kraftig, Tar 0

Tilfoj til kurv antal (B2C)
0



