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BESKRIVELSE

Zöhrer Magnifizenz

Grüner Veltliner, ØKO

 

Vinhuset Zöhrer har rødder helt tilbage til Babenberger dynastiet i omkring år 1300 hvor den tyske Kong Albrecht 1. uddelte
landbrugsjord, skove og vinmarker til sine 20 mest trofaste tilhængere. De 20 godsejere og deres efterkommere passede herefter
jordlodderne i fælleskab. I 1923 blev markerne fordelt mellem de 20 ejere, og i dag er der kun 3 af disse tilbage, heriblandt familien
Zöhrer.

Zöhrer har ialt 14 hektar vinmarker i forskellige områder, beplantet med Grüner Veltliner, Riesling, Sauvignon Blanc, Pinot Blanc,
Chardonnay, Rivaner og Gelber Muskateller, samt med de røde sorter som Zweigelt, Blauer Portugieser, Merlot, Cabernet Sauvignon
og Pinot Noir. Vingården er flere gange kåret som en af Østrigs bedste vingårde.

”Kunsten at dyrke og producere store vine, er at holde processen så enkel som muligt” Citat af Lehnherr von Krems, Toni Zöhrer,
som i dag ejer og driver vingården Zöhrer på adressen: Sand 1, Kremstal, Niederösterreich i Østrig. Han er ung og dynamisk, og
derfor ikke bange for at eksperimentere, hvilket man i den grad må sige er tilfældet med denne vin – Magnifizenz.  

Vinen er økologisk håndarbejde fra start til slut. Toni har med omhu udvalgt de parceller i Kremser Sandgrube, Weinzerlberg, Turnerberg og Galgenberg hvor Grüner
Veltliner druen har de ypperste betingelser og som er beplantet med gamle vinstokke (55-65 år gamle).

Parcellerne er blevet passet og plejet med håndkraft fra tidligt forår til høst. Høsten, foregår ligeledes med håndkraft. Herefter selekteres druerne også med hånden,
inden de anbringes i gæringskar uden anden gær end den naturlige gær der er på drueskindet.

På et tidspunkt når temperaturen, kombineret med druernes sukkerindhold, et niveau, hvor gæringen begynder inde i hver drue. Druerne håndpresses nu og
gæringen fortsætter 22 dage. Drueskindet forbliver i vinen i 101 dage inden vinen tappes på flaske. En helt igennem sjælden og fantastisk vin.

 

Med i AWC Weinguide: ”Østrigs bedste vingårde”
Fik GOLD 2008 & 2009

Med i Vinaria Weinguide:
”Østrigs bedste vingårde” 2008 & 2009

Med i Falstaff Weinguide:
2007 & 2008

 

 

Land
Østrig

Alc %
13.0

Druetype
Grüner Veltliner

Potentiale
1-3 år, Drikkeklar

Region
Niederösterreich

Lukning
Skruelåg

Andet
Økologisk

Skala hvidvin
fyldig

Distrikt
Kremstal

Størrelse
75 cl

Anvendelse
Aperitif, Asiatiske retter, Eksotisk
mad, Ost, Skaldyr

Tilføj til kurv antal (B2C)
0

Årgang
2014

Antal pr. kolli
6

Drueandel
Grüner Veltliner 100%

Tilføj til kurv antal (B2B)
0


