EXCELLENT

WI'NE

BOUCHARD AINE & FILS CHARDONNAY RESERVE BOURGOGNE

34610

™ v e v ©

Fisk, fed Fierkree Ost, mild Skaldyr Svinekad
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Boucnarp AiNE4 Fits

Bouchard Aané
Bourgogne Chardonnay “Les Vendangeurs”

Pavejen som fgrer rundt om Beaunes i hjertet af Bourgogne, ligger et smukt og stilfuldt palee, “Hotel du Conseiller du Roy". Det er
dogikke noget hotel, men man er meget velkommen til at bes@ge huset og keeldrene. Det er her, Bouchard Ainé & Fils har adresse.
Ogdet er her, at man kan opleve fortiden og nutiden smelte sammen i traditioner, som er mere aktuelle end nogensinde.

Boucnarp AINE & FiLs

Bouchard Ainé & Fils er grundlagt tilbage i fgrste halvdel af 1700-tallet. Michael Bouchard var manufakturhandler fra Grenoble. Han
rejste jeevnligt gennem Bourgogne pa sin vej til Flandern og Belgien, hvor han solgte sine varer. Ofte kabte han nogle flasker

Hey

@ ¥ Bourgognevin til at tage med til sine kunder. De var &benbart s tilfredse med hans valg, at de bad ham bringe mere af den gode
f/i”g”/” vin. Det gav ham lyst til sammen med sin sgn at blive vinhandler. 0gi 1750 etablerede de sig som sadan i Beaune, og blev blandt de
(et WM@

Resenve forste virkelige kebmeend i distriktet. Et job som er gaet i arv fra generation til generation. Fra aldste sgn til &ldste sgn (Ainé
betyder eeldste). Et steerkt familiefirma som altid har spillet en rolle i Beaunes politiske liv. Mest markant var Paul Bouchard (1814-

1898), som var borgmester og praesident for Hospice de Beaune.

B,ouc,HARp AinE & Fits

Bourgogne Chardonnay "Réserve” er produceret pa Chardonnaydruer, der er hgstet pa udvalgte terroirs i den sydlige del af
Bourgogne - i Maconnais-omradet og Cote Chalonnaise. En lille del af denne cuvée kommer 0gsa fra vinmarkerne i Cote de Beaune.
Det er her, husets winemaker spiller en meget vigtig rolle i udveelgelsen af druerne, da han er ansvarlig for Chardonnay-udtrykket i
respekt for husets stil.

"Réserve’-betegnelsen skyldes, af man her har anvendt fadlagring pa egefade bade under vinifikationen og under lagring. 70% af vinificeringen foregar i rustfri
staltanke 0g 30 % i fade af egetree. Herefter er al vin fadlagret i 6 maneders pa egetraesfade, hvoraf 15% er nye fade.

Bourgogne Chardonnay "Réserve” har en klar gul farve med et strejf af grent. | duften finder man blomsterrige note. Desuden aner man toast, honning og friske
frugter. Smagen er ter og meget velafbalanceret - pa én gang frisk og mild.

Bourgogne Chardonnay “Réserve” er det perfekte valg til aperitif eller til smgrrebrgd og fisk.
Bor nydes ved en serveringstemperatur pd 12 - 14 °C

Land Region ﬁrgang Alc %
Frankrig Bourgogne 2021 13.0
Lukning Storrelse Antal pr. kolli Druetype
Karkprop 75¢l 6 Chardonnay
Anvendelse Drueandel Lagring Potentiale
Fisk, fed, Fjerkrae, Ost, milde, Skaldyr, Chardonnay 100% 3 maneders fadlagring 1-3 &r, Drikkeklar
Svinekgd

Tilfoj til kurv antal (B2C) Tilfoj til kurv antal (B2B)
Skala hvidvin 0 0
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