
GERARD BERTRAND ORANGE GOLD VIN DE FRANCE WHITE
30750

Aperitif  Krydret ret  Ost

BESKRIVELSE

Gérard Bertrand er en tidligere kendt fransk rugbyspiller der tilbage i 1975 opdagede sin passion for vin. Det gjorde han da han høstede
sine første druer i vinmarkerne på Château de Villemajou i hjertet af Corbières. 
I 1987 døde Gérard Bertrands far i en ulykke, hvorefter Gérard Bertrand overtog familievirksomheden på Domaine de Villemajou. Efter
en femårige periode med vingården, oprettede han vinfirmaet Gérard Bertrand for at skabe en række vine fra Sydfrankrig. I dag består
vinfirmaet af 16 sydfranske vingårde med hver deres eget særpræg. I dag er ligeledes fjerde generation med i vinproduktionen. Gérard
Bertrand benytter sig af sine kvalifikationer som rugbyspiller, præcision og udholdenhed, til vinmarkerne. Her leder han efter de
bedste terroirs i de forskellige sydfranske regioner. 

Gérard Bertrand Orange Gold ØKO er dyrket økologisk (AB-certificeret), og er produceret på en blanding af druesorterne Chardonnay,
Grenache Blanc, Viognier, Marsanne, Mauzac og Muscat. Druerne Chardonnay, Grenache Blanc og Viognier giver friskhed og fylde, mens
Marsanne, Mauzac og Muscat giver aromatisk sødme og kompleksitet til vinen. 

Gérard Bertrand Orange Gold ØKO har en smuk gylden ravfarve. Duften er intens og kompleks med en eksplosion af hvide
blomsternoter, kandiserede frugter og hvid peber. Smagen er fyldig og frisk med en aroma af eksotiske frugter. Gérard Bertrand
Orange Gold ØKO er særligt velegnet som aperitif eller til krydret asiatisk mad samt ost. Serveringstemperatur: 8 - 10ºC.

 

.      

Land
Frankrig

Lukning
Korkprop

Anvendelse
Aperitif, Krydrede retter, Ost

Tilføj til kurv antal (B2B)
0

Region
Languedoc

Størrelse
75 cl

Potentiale
Drikkeklar

Årgang
2021

Antal pr. kolli
6

Skala hvidvin
Tør

Alc %
13.0

Druetype
Chardonnay, Grenache Blanc,
Marsanne, Muscat, Viognier

Tilføj til kurv antal (B2C)
0


